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A CONFIERIA
ES UN ARITE




@
o0, Proveemos
un producto de

ALTA CAI'DAD

EMI Confiteria elabora cereales y pro-
ductos de confiteria que poseen carac-
teristicas de calidad que cumplen con
las condiciones deseables y que son
insumos para la industria alimentaria,
con materias primas de alta calidad y
procesos industriales innovadores.
Nuestra Mision Es elaborar productos
confitados de calidad e inocuos para los
mercados nacionales e internacionales
superando las expectativas y gustos de
nuestros consumidores.




Trabajamos con base en

NUESTROS
VALORES

Honestidad, Integridad, Lealtad,
Respeto, Responsabilidad y Con-
fianza. Con la vision ser mejores
cada dia para alcanzar el lideraz-
go en el ramo y ser la mejor em-
presa de productos confitados en
el pais.

Nuestra Filosofia de servicio con
enfoque al detalle y atencion per-
sonalizada nos lleva a comprome-
ternos con los proyectos especifi-
cos de cada cliente, para lograr un
resultado Optimo y asi contribuir
al éxito comercial de su producto.

Atendemos principal menteaem- .
presas de la industria alimenticia ¢
de México, en dareas como pana-
deria, productos lacteos, reposte-
ria, dulces, postres, etc.
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PRODUCTOS
emﬁ Un divertido mundo

de colores y sabores.







GRAGEA

Gragea para
panificacion.

Mix de 7 colores vivos

y tamanos uniformes.




Unicas e irresistibles con colores
vivos para dar sabor a todas tus
creaciones.

Con sabores como: café, coco,
fresas con crema, chocolate,

durazno, platano, limon,
pifia, frambuesa y
muchos mas.
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Inflado de
colores.
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ARITOS

' De colores.
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ES una empresa Mexicana que cuenta con
las certificaciones de calidad e inocuidad
necesarias en cumplimiento con normas in-
ternacionales de la industria alimentaria con
rigurosos controles de calidad para asegu-
rar que nuestro producto siempre encuentre
condiciones optimas.

4 FSSC 22000

es un esquema de certificacion
para productores de alimentos,
basado en la integracion de la
norma de Inocuidad Alimentaria
ISO 22000.
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POLITICA DE CALIDAD

E INOCUIDAD.

Elaboramos productos confita-
dos, asegurando la cadena pro-
ductiva con el objetivo de satis-
facer las necesidades de nues-
tros clientes y los requisitos le-
gales aplicables, haciendo enfa-
sis en una filosofia de

mejora continua.

SABOR, TEXTURA
Y COLOR
Control de humedad
Control de densidad
Control de tamano
Colores atractivos e
.. Sabores exquisitos e




Algunos de

NUESTROS
CLENTES

En EMI Confiteria contamos con
gran capacidad de produccion y
personal especializado para apo-
yarte y resolver tus dudas en los
diferentes procesos que tu pro-
yecto necesite.

Queremos ser parte del éxito de
tu producto.
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(33) 3870 8904

Av. Pedro Parra Centeno #240-A, Col. Centro,
Tlajomulco de Zuiiga, Jalisco, México

www.emiconfiteria.com



