NOMBRE DEL DOCUMENTO Codigo
FICHA TECHNICA E-CAL-26
1) iy Emision H® Rewvisidn Paginas
Lelayes. 15-Ago-15 02 2
PRODUCTO CLAVE DESCRIPCION
Producto resultante de la mollenda de granos
HARINA INMACULADA CHP-001 limpios, sanos v enterce, mezcla de 3 & mas

TORTILLA

INGREDIENTES

variedades de trigo. Tendencia suave v
axtensible facll de laminar. Recomendado para
la fabricacidn de tortillas o pan arabe.

METODO PRODUCCION ¥ USO PREVISTO
Industrial. Recomendado para la fabricacidén de tortillas o pan
Arabe.

CARACTERISTICAS
Facil de preparar.
Inmejorable conskstencia v volumen.

Harina de trigo, monogliserdos, estérll lactiiate de sodio, agentes reductores, carbonalo de calcio vy

silicato de aluminio.

LEGISLACION

Todos los ingredientes contenidos en este producto han sido aprobados para su SO por las normas
regulatorias de la FDA (Food and Droug Administration) o estan listadas como seguras en las listas de

la FEMA GRAS.

AMNALISIS
Apariencia
Colar
Oiler
Sabor

% Humedad
Cenizas
W {Joules)
Proteinas (M x 5.84)
Carbohidratos
Cadmio
Ploma

Cuenta Total UFCilg

Hongos v Levaduras UFClg

E. Coli NMP/gr

EVALUACION SENSORIAL

ESPECIFICACIONES METODO
Polve Fina Andlisis Sensorial
Blanco a ligeramente Amarillo Andlisis Sensorial
Caracleristicn, sin olor extrafio Andlisis Sensonal
Caracteristico Analisis Sensonal
EVALUACION FISICOQUIMICA
13 - 144 % +/-0.5 Termobalanza
060 - 0.70 % Mufla
1890 - 280 +/~10 Alveografo
a0 - 12.0 % NIR Inframatic
600 - 750 % NIR Inframatic
0.1 mglKg MOM-117-5541-1994
0.5 mglKg MOM-117T-5541-1994
EVALUACION MICROBIOLOGIA
50,000 Maximo MNOM-092-5541-1994
300 Maximo MOM-111-5541-1994
Negativo CCAYAC-M-004

COMPARNIA HARINERA DEL PARAYAS 5.4 DE C.V.

Ay, Wallarta N™ 3988, Zapopan, Jal., Mex. CP 45120 Tel: 01 {33) 3129-T100/3121-T267T13122-12658 Fax: 3647-B121
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NOMEBRE DEL DOCUMENTD Codigo

; _ FICHA TECMICA E-CAL-26

: Emision H* Rewvisian Paginas

Letopet:. 15-Ago-15 02 2
INFORMACION NUTRIMENTAL
MUTRIENTE Por cada 1000 gr % 1.D.5.

Hierro 40.0 mg 240
Tiamina (Vitamina B1) 5.0mg 620
Riboflavina (Vitamina B2) 3.0 mg 36.0
Miacina {(Vitamina B3) 35.0 mg 330
Acide Fdlien (Vitamina BA) 2.0 mg 530
Znc 40.0 mg 41.0

Los porcentajes de la Ingesta Diaria Recomendada (ILD.R.) segin NOM-086-S5A1-1584, NOM-
051 5CFUSSA1-2010 y NOM-247-554A1-2008

Informacidén NMutrimantal por Tamafio por Porcién: 100 gr

Proteinas 10.6 gr
Grasas 1.4 gr
De las cuales: Grasas Saturadas 0.2 gr
Carbohidratos T31gr
De los cuales: Arucares 13.8 gr
Fibra Dietética 33gr
Sodio 2 mg
Contenido Energético 1507 kJ /355 Keal

CONDICIONES DE ALMACEMAMIENTO

Almacenar an reciplentes ariginales carrados
hasrmisticamanta, 8 lugar Meses, sace, protédids daé palvs,
luz directa y fuentes de calor sobre tarimas de plastico y
despegado de la pared 10 cm.

wHLED

VIDA DE ANAQUEL

En condiciones adecuadas de almacenaje el producio se
mantiene en buenas condiclones duranie sels meses a
partir de su fecha de elaboracidn.

F¥IILMDL Tiwd TH

TIPO DE EMBAL AJE ¥ TRANSPORTE DE ENTREGA

i
i Sacos de polipropilenc de 10 v 44 Ka. Vehiculos caja seca,
L transporte lmpo libre de plagas

T S -0
a

PREPARACION ¥ ETIQUETADO CON RELACION A LA
INOCUIDAD

Este producto contene Alérgencs (Gluten).

La informacidn agqui comtanida es cierfa y proporcionada de buena fe. Sin embargo serd responsabilidad del
usuarnio la evaluacidn y uso de esfa informacidn, tanto dwande & almacenamienfo de este producto como dwante
la utilizacidn dai mismo.

COMPANLA HARINERA DEL PARAY AS 5.4 DE C.V.
Ay, Vallarta N® 3998, Zapopan, Jal., Mex. CP 451230 Tel: 01 (33) 3121-T1003121-T25713122-1266 Fax: 364T-B121
v hariner sded par ey & Com. mx

Pagina 2 de 2




NOMBRE DEL DOCUMENTO Codigo
| ' FICHA TECHICA E-CAL-27
o Emisidn H° Revisidn Paginas
Letepes 15-Ago-15 02 2
PRODUCTO CLAVE DESCRIPCION
Producto resultante de la molienda de granos
HARINA ESPUMA DE CHP-002 limplos, sanos y entercs, mezcla de 3 4 mas

CHAPALA

INGREDIENTES

variedades de trigo. Harina alta palente muy
blanca v fina, Alto porcentaje de rendimiento v
alto porcentaje de absorcidn de agua.

METODO PRODUCCION ¥ USDO PREVISTO
Industrial, Recomendado para uso en Pasteleria, Reposteria
Fina, Pan de casa y Hol Cakes.

CARACTERISTICAS

Especializada para reposteria fina.

Alta refinada de gran blancura.

Alto contenido de profeinas.

Enriquecida con vitaminas y minerakes,

Miga uniforme y plezas mas siméiricas.

Gran absorcion de agua.

Productos con muy buen esponjado.

Horneado parejo v dorado.

A elaborar galletas: Mejor sabor, valumen, crujiente y mas vida
de anagquel.

Al preparar pasteleria: Miga uniforme vy blanca, textura suave,
mas volumen, mejor sabor y mas vida de anaguel.

Harina de Irige, Azodicarbomamida, Acido Ascérbloco, Amilasa Fungal, Pentosanasas y Enzimas,
Hierro, Tiamina (Vitamina B1) Riboflavina (Vitamina B2), Niacina (Vitamina B3), Acido Félico (Vitamina

B9) v fine.
LEGISLACION

Todos los ingredientes contenidos en este producto han sido aprobados para su uso por las normas
requlatorias de la FDA (Food and Droug Administration) o estan listadas como seguras an las listas de

la FEMA GRAS.

AMALISIS
Apariencia
Calor
Olor
Sabor

% Humedad
Cenizas
W [ Joules)
Proteinas (N x 5.84)
Carbohldratos
Cadmio
Flomo

Cuenta Total UFClg

Honges v Levaduras UFClg
E.Coill

EVALUACION SENSORIAL

ESPECIFICACIONES METODO
Paolvo fino homogéneao Andlisis Sensornial
Blanco a ligerameanle cremoso Andlisis Sensonal
Caracteristico, sin olor exirafio Andlisis Sensorial
Caracteristico Andlisis Sensorial

EVALUACION FISICOQUIMICA

13-145% +-05 Termobalanza
0.56 —0.70 % Mufla
200 - 270 +-10 Alveografo
8.0-13.0 % NIR Inframatic
650 - 75.0 % NIR Inframatic
0.1 magiKg MNOM-117-5541-1994
0.5 mgiKg MNOM-117-5541-1994
EVALUACION MICROBIOLOGLA
50,000 Maximo MNOM-092-5541-1994
300 Maximo MNOM-111-5541-1994
Megative CoAYAC-M-004

COMPANLA HARINERA DEL PARAYAS S.A DE C.V.
Ay, Vallarta N© 3998, Zapopan, Jal., Mex. CP 45120 Tel: 01 (33) 3121-T10003121-T25713122-1265 Fax: 364T7-8121

v i Per Silel par sy &S C 0. s
Pagina 1 de 2




NOMBRE DEL DOCUMENTO Codigo

— FICHATECNICA E-CAL-27

Emision N° Revision Paginas

15-Ago-15 02 2
INFORMACION NUTRIMENTAL
NUTRIENTE Por cada 1000 gr % 1.D.S.

Hierro 40.0 mg 240
Tiamina (Vitamina B1) 50mg 62.0
Riboflavina (Vitamina B2) 3.0mg 36.0
Niacina (Vitamina B3) 35.0mg 330
Acido Félico (Vitamina B9) 20mg 530
Zinc 40.0 mg 410

Los porcentajes de la Ingesta Diaria Recomendada (I.D.R.) segin NOM-086-SSA1-1984, NOM-
051.SCFUSSA1-2010 y NOM-247-SSA1-2008

Informacién Nutrimental por Tamafio por Porcién: 100 gr

Proteinas 11.2gr
Grasas 19 gr
De las cuales: Grasas Saluradas 04 qgr
Carbohidratos 715¢gr
De los cuales: Azucares 154 gr
Fibra Dietética 14 gr
Sodio 3mg
Contenido Energético 1507 kJ / 355 Kcal.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

Almacenar en recipientes originales cerrados
herméticamente, en lugar fresco, seco, protegido de polvo,
luz directa y fuentes de calor sobre tarimas de plastico y
despegado de la pared 10 cm.

VIDA DE ANAQUEL
En condiciones adecuadas de almacenaje el producto se
mantiene en buenas condiciones durante seis meses a

partir de su fecha de elaboracion.

TIPO DE EMBALAJE Y TRANSPORTE DE ENTREGA
Sacos de polipropileno de 10, 24 y 44 Kg. Envase de papel
de 500 gr, 1 y 2 Kg. Envase plastico de 1 Kg. Vehiculos
caja seca, transporte limpio libre de plagas

W 4 0
A e |t
el

L L L TR

— o — PREPARACION Y ETIQUETADO CON RELACION A LA
S e 4 wmssie 1 INOCUIDAD
e R = Este producto contiene Alérgenos (Gluten).
2Areran. i

La informacion aqui contenida es cierfa y proporcionada de buena fe. Sin embargo serd responsabiidad del
usuario la evaluacion y uso de esta informacion, tanto duwante el almacenamiento de este producto como dwrante
la utlizacion def mismo.

COMPANIA HARINERA DEL PARAYAS SAADEC.V.
Av. Vallarta N 3998, Zapopan, Jal., Mex. CP 45120 Tel: 01 (33) 3121.7100/3121.7257/3122-1265 Fax: 3647-8121
www harineradelparayas com.mx
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NOMBRE DEL DOCUMENTO Codigo

HARIMA INMACULADA

FICHA TECHICA E-CAL-Z8
Emisidn H® Revision Paginas
15-Ago-15 174 2
CLAVE DESCRIPCIOM

CHP-003 Producto resullante de la mollenda de granos
limpios, sanos v entercs, mezcla de 3 & mas
variedades de Wrigo. Harina alta patente muy
blanca v fina, Alto porcentaje de rendimiento y
alto porcentaje de absorcidn de agua.

METODO PRODUCCION ¥ USO PREVISTO

Industrial, Recomendado para uso en Panaderia (Pan blanco,
pan dulca, Bollles, Churmos y Pizzas )

CARACTERISTICAS

Enriquecida con vitaminas vy minerales.

Buena cantidad y calidad del gluten.

Buena tolerancia al amasado.

Contiere las cantidades y calidades dptimas de mejorantes.
Genara buen volumen, miga, corteza v blancura en el pan.
Libre de bromatos.

Tenacidad v elasticidad balanceadas.

INGREDIEMTES

Harina de trigo, Azodicarbomamida, Acido Ascdrblco, Amilasa Fungal Pentosanasas y Enzimas,
Hierro, Tlamina (Vitamina B1) Riboflavina (Vitamina B2), Niacina (Vitamina B3), Acido Félico (Vitamina
BY) v Zinc

LEGISLACION
Todos los ingredientes contenidos en este producto han skdo aprobados para su uso por las normas
regulatorias de la FDA (Food and Droug Adminisiration) o estan listadas como seguras en las listas de
la FEMA GRAS.

EVALUACION SENSORIAL

ANALISIS ESPECIFICACIONES METODO
Apariencia Palvo fino homogédneao Andlisks Sensorial
Calor Blanco a ligeramenis cramoso Analiss Sensorial
Oilor Caracteristico, sin olor exitrafio Analisks Sensorial
Sabor Caracteristico Analisis Sensorial
EVALUACION FISICOQUIMICA
% Hurmedad 13-145% +-05 Termobalanza
Cenizas 058 -0.70 % +/-1 Mufla
W {Joules) 200 - 280 +/-10 Alveografo
Proteinas (N x 5.84) 80-130 % +-05 MNIR Inframatic
Carbohidratos 65.0 - 75.0 % MNIR Inframatic
Cadmia 0.1 ma/Kg NOM-117-55A1-1994
Ploma 0.5 ma/kg MOM-117-55A1-1994
EVALUACION MICROBIOLOGIA
Cuenta Total UFClg 50,000 Maximo NOM-092-55A1-1994
Hongoes v Levaduras UFClg 300 Maximo MNOB-111-5541-1994
E.Coll MNegativo CCAYAC-M-004
Pagina 1 de 2

COMPARIA HARINERA DEL PARAYAS S.A DE C.V.
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NOMBERE DEL DOCUMENTO Codigo
FICHA TECHICA E-CAL-28
Emisidn N® Rewvisidn Paginas
15-Ago-15 13 e

INFORMACION NUTRIMEMNTAL

HNUTRIENTE Por cada 1000 gr % 1.0.5.
Hierro 40.0 mg 240
Tiamina (Vitamina B1) 5.0 mg 620
Riboflavina (Vitamina B2) 30mg 36.0
Miacina (Vitamina B3) 35.0mg 330
Acldo Falico (Vitamina BS) 20 mg 530
Zine 40.0 mg 41.0

Los porcentajes de la Ingesta Diaria Recomendada (LD.R.] segin NOM-086-5541, NOM-051.5CFIS5A1 -
2010 y NOM-24T-55A1-2008

Informacion Mutrimental por Tamafio por Porcidn: 100 gr

Proteinas 11.6 gr
Grasas 1.6 gr

De las cuales: Grasas Saturadas 0.3 gr
Carbohidratos GB.G gr
De los cuales: AZucares 14.9 gr
Fibra Dietética 4.9 gr
Sodio 3Img

Contenido Energético 1507 kJ ! 355 Keal.

COMDICIONES DE ALMACEMAMIENTO

] Almacenar an reciplentes originales cerrados

. herméticamente, en lugar fresco, seco, protegido de polve,
luz directa vy fuentes de calor sobre larimas de plastico y
despegado de la pared 10 cm.

VIDA DE ANAQUEL

En condiciones adecuadas de almacenaje &l producio se
mantiene en buenas condiciones durante seis meses a
partir de su fecha de elaboracidn.

TIiPO DE EMBALAJE ¥ TRANSPORTE DE ENTREGA
Sacos de polipropilenc de 10, 22 v 44 Kg, Envase papel de

L FREITERE

g 1 Kg, Envase plastco de 500gr v 1 Kg. Vehicules caja
B e e ot seca, ransporte limplo libre de plagas
hkﬂ:l::lw-ln._

PREPARACION ¥ ETIQUETADO CON RELACION A LA

. Eﬁﬁn:" i = 1__| INOCUIDAD
St ' St Este producto contiene Alérgencs (Gluten).

La informacidn squi comdenida es oerfs y proporcionads de buena fa. Sin embargo serd responsabilidad del
wEuanio /a evaluacion y uso de asfa informacidn, tando dwante e almacenamienfo de este producto como dwante
la utilizzcion daf mismo.

. Pagina 2 de 2
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NOMERE DEL DOCUMENTO Codigo

FICHA TECHICA E-CAL-Z5
Emisidn M° Revisidn Paginas
15-Ago-15 02 2
PRODUCTO CLAVE DESCRIPCION
Producto resultante de la molienda de granos
HARINA PARAYAS CHP-004 limphos, sanos y enteros, mezcla de 3 4 mas

variedades de trigo. Harina alta patente muy
blanca v fina, Allo porcentaje de rendimiento y
alto porcentaje de absorcidn de agua.

METODO PRODUCCION ¥ USO PREVISTO
Indusirial, Recomendado para uwso en Panaderia Artesanal
(Galletas, Botanas, Polvoronas)

CARACTERISTICAS

Tendencia suave extensible

Muy blanca v fina

Masas eldstcas faciles de laminar
Buen porcentaje de absorcidn de agua.
Calidad constante.

INGREDIENTES

Harina de wrigo, Azodicarbomamida, Acido Ascdrblen, Amilasa Fungal, Pentosanasas y Enzimas,
Hierro, Tiamina (Vitamina B1) Riboflavina (Vitamina B2), Miacina (Vitamina B3) y Acido Félico
{Vitarmina B9).

LEGISLACION
Todos los ingredientes contenkdos an este praducta han side aprobados para su uso por las nomas
regulatorias de la FDA (Food and Droug Administration) o estan listadas como seguras en las listas de
la FEMA GRAS.

EVALUACION SENSDRIAL

ANALISIS ESPECIFICACIONES METODO
Apariencia Palvo fina homogemeao Andlisks Senzonal
Calor Blanco a ligeramenie cremoso Andlisis Sensorial
Oilor Caracieristico, sin olor exirafio Andlisis Sensorial
Sabor Caracteristico Andlisis Sensorial
EVALUACION FISICOQUIMICA
% Humedad 13-145% +/-05 Termobalanza
Cenizas 058 -070% +-05 Mufla
W Joules) 190 — 260 +£- 10 Alveagralo
Proteinas (M x 5.84) 90-130 % IR Inframatic
Carbohidratos 650 - 75.0 % MIR Inframatic
Cadmio 0.1 malkg NOM-117-55A1-1994
Plomao 0.5 malkKg NOM-117-5541-1994

EVALUACION MICROBIOLOGIA

Cuenta Total UFCig 50,000 Maximo MNOM-092-5541-1894
Hongos v Levaduras UFClg 300 Maximo NOM-111-55A1-1994
E.Coll Megativo CCAYAC-M-004
Pagina 1 de 2

COMPANIA HARINERA DEL PARAYAS 5.4 DE C.V.

Ay, Vallarta N® 3998, Zapopan, Jal., Mex. CP 45120 Tel: 01 {33) 3121-T100/3121-T257/13122-1265 Fax: 364T-8121
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NOMERE DEL DOCUMENTO Codigo
FICHA TECHICA E-CAL-Z8
Emisidn N® Revisidn Paginas
15-Ago-15 (13 2

INFORMACION NUTRIMEMNTAL

NUTRIENTE mgr/ gr Minimo mgr { gr Maximao
Hierro (Fumaralo Ferrasao) 152.3 mg 2038
Tiamina (Vitamina B1) 22 .08 mg 29.45
Riboflavina (Vitamina B2) 13.70 mg 18.28
Miacina (Vitamina B3) 182.77 mg 243 69
Aeide Fdlieo (Vitamina B9) 5.7 mg 782

Los porcentajes de la Ingesta Diaria Recomendada (LD.R.] segin NOM-086-SSA1-1554, NOM-
051.5CFII'S5A1-2010 y NOM-247-55A1-2008

Informaciéon Mutrimental por Tamafo por Porcién: 100 gr

Proleinas 11.1 gr
Grasas 1.2 gr
De las cuales: Grasas Satwiradas 0.2 gr
Carbohidratos T22gr
De los cuales: Arucares 10.8 gr
Fibra Dietética 32 g0
Sodio dAmg
Contenido Energético 1460 kJ § 344 Kecal.

CONDICIOMES DE ALMACENAMIENTO

Almacenar an reciplentes originales carrados
herméticamente, an lugar fresco, seco, protegido de polvo,
luz directa vy fuentes de calor sobre larimas de plasiico vy
despegado de la pared 10 cm.

VIDA DE ANAQUEL

En condiciones adecuadas de almacenaje el producio se
mantiena en buenas condiclones durante seis meses a
partir de su fecha de elaboracion.

TIPO DE EMBALAJE ¥ TRANSPORTE DE ENTREGA
Sacos de Polipropileno de 10 v 44 Kg. Vehiculos de caja
seca, ransporie limpio libre de plagas.

PREPARACION ¥ ETIQUETADO CON RELACION A LA
INOCUIDAD
» Esle producto contens Alérgencs (Gluten).

La informacidn aqui comenida es oerfa y proporcionada de buena fe. Sin embargo sera responsabilidad el
wsuario la evaluscidn y uso de esfa informacidn, tando dwande & almacenamienfo de este producto como dwante
Iz utilizacidn del mismo.

- Pagina 2 de 2
COMPANLA HARINERA DEL PARAYAS S A DE CV.
Ay, Vallarta N 38988, Zapopan, Jal., Mex. CP 45120 Tel: 01 (33) 3121-T100/3121-T26713122-12658 Fax: 384T-B121
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NOMBRE DEL DOCUMENTO Codigo
. FICHA TECHICA E-CAL-30
i ; Emision H® Revisidgn Paginas
Letoyes. 15-Ago-15 02 2
PRODUCTO CLAVE DESCRIPCION
Producto resultante de la mollenda de granos
HARIMA SUAVE CHP-005 limplos, sanos y entercs, mezcla de 2 & mas

variedades de trigo.

METODO PRODUCCION ¥ USD PREVISTO
Industrial. Recomendado para la fabricacidn de  Frituras
(Bolanas), Galletas, Polvorones, Confileria v Pastelillos.

CARACTERISTICAS

Calidad superior y constania.

S abtienen el lamafio v espesor deseado en las galletas,
Alto rendirmsento.

ERNLD PAFISIRED

INGREDIENTES
Mezcla de Trigos.

LEGISLACION
Todos los ingredientes contenidos en este productio han sido aprobados para su uso por las normas
regulatorias de la FDA (Food and Droug Administration) o estan listadas como sequras en las listas de

Contenido Energético

COMPANIA HARINERA DEL PARAYAS 3.4 DE C.V.

v i e el par ay &S C o K

la FEMA GRAS.
EVALUACION SENSORIAL
ANALISIS ESPECIFICACIONES METODO
Apariencia Palve Fino Andlisis Sensorial
Calor Blanco a ligeramente Amarillo Andlisis Sensorial
Olor Caracleristico, sin olor extrafio Andlisks Sensoral
Sabor Caracteristico Andlisis Senzorial
EVALUACION FISICOQUIMICA
% Humedad 13 - 14.5% +/-0.5 Termobalanza
Cenizas 058 - 071 % +/-1.0 Mufla
W {Joules) 90 - 170 +-10 Alveogralo
Proteinas (M x 5.84) 9.0 - 130 % NIR Inframatic
Carbohidratos 65.0 - 75.0 % NIR Inframatic
Cadmia 0.1 mglKg MOM-117-5541-1994
Ploma 0.5 mg/Kg MOM-117-5541-1994
EVALUACION MICROBIOLOGIA
Cuenta Total UFClg 50,000 Maximo NOM-0292-55451-1994
Hongos v Levaduras UFC/g 300 Maximo MNORI-111-554A1-1994
E. Cali MNaegativo CCAYAC-M-D04
Informacién Mutrimental por Tamafio por Porcidn: 100 gr
Proteinas 10.3 gr
Grazas 1.7 gr
De las cuales: Grazsas Saturadas Ogr
Carbohidratos 75.5gr
De los cuales: Arucares ogr
Fibra Dietética 0 gr
Sodio 3mg

1507 kd / 355 Kcal

Ay, Vallarta N° 3938, Zapopan, Jal., Mex. TP 45120 Tel: 01 (33) 3121-T100/3121-T257/13122-12685 Fax: 3847-8121
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NOMBRE DEL DOCUMENTO Cod
— FICHATECNICA E-CAL-30
Emision N Revision Paginas
15-Ago-15 02 2

Los porcentajes de la Ingesta Diaria Recomendada (L.D.R) segin NOM-086-SSA1-1994, NOM-
051.SCFI/SSA1-2010 y NOM-247-SSA1-2008

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

Almacenar en recipientes originales cerrados

3 E— - herméticamente, en lugar fresco, seco, protegido de polvo,

i luz directa y fuentes de calor sobre tarimas de plastico y
despegado de la pared 10 cm.

VIDA DE ANAQUEL

En condiciones adecuadas de almacenaje el producto se
mantiene en buenas condiciones durante seis meses a
partir de su fecha de elaboracién.

TIPG BE EMBALAJE ¥ TRANSPORTE BE ENTREGA
Sacos de polipropileno de 44 Kg. Vehiculos caja seca,
transporte limpio libre de plagas.

! i e o 11 w62 | PREPARACION Y ETIQUETADO CON RELACION A LA

R sSoaran. i | INOCUIDAD

—_— . Este producto contiene Alérgenocs (Gluten).

La informacion agui contenida es cerla y proporcionada de buena fe. Sin embargo sera responsabiidad del
usuarlo /a evaluacion y uso de esta Informacion, tanto ogwante & aimacenamiento de esie producrto como awante
la utlizacién del mismo.

COMPANIA HARINERA DEL PARAYAS SADEC.V.
Av. Vallarta N® 3998, Zapopan, Jal., Mex. CP 45120 Tel: 01 (33) 3121.7100/3121.7257/3122-1265 Fax: 3647-8121
www_harineradelparsyas _com.mx
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NOMBRE DEL DOCUMENTO Codigo
FICHA TECNICA E-CAL-31
Emision N° Revision Paginas
15-Ago-15 02 2
PRODUCTO CLAVE DESCRIPCION
Producto resultante de la molienda de granos
SUAVE ESPECIAL CHP-006 limpios, sanos y enteros, mezcla de 2 6 mas

INGREDIENTES

variedades de trigo.

METODO PRODUCCION Y USO PREVISTO
Industrial. Recomendado para la fabricacidn de Frituras
(Botanas), Galletas, Polvorones, Confiteria y Pastelillos.

CARACTERISTICAS

Calidad superior y constante.

Se obtienen el tamafio y espesor deseado en las galletas.
Alto rendimiento.

Harina de trigo, fumarato ferroso, acido folico (vitamina B9), fécula de maiz como vehiculo y didxido
de silicio como agente apelmazante.

LEGISLACION

Todos los ingredientes contenidos en este producto han sido aprobados para su uso por las normas
regulatorias de la FDA (Food and Droug Administration) o estan listadas como seguras en las listas de

la FEMA GRAS.
EVALUACION SENSORIAL
ANALISIS ESPECIFICACIONES METODO
Apariencia Polvo Fino Analisis Sensorial
Color Blanco a ligeramente Amarilio Analisis Sensorial
Olor Caracteristico, sin olor extrafio Andlisis Sensorial
Sabor Caracteristico Analisis Sensorial
EVALUACION FISICOQUIMICA
% Humedad 13 - 145% +/-05 Termobalanza
Cenizas 058 - 0.71 % +/-1.0 Mufla
W (Joules) 90 - 170 +/-10 Alveografo
Proteinas (N x 5.84) 90 - 13.0% NIR Inframatic
Carbohidratos 650 - 750 % NIR Inframatic
Cadmio 0.1 mg/Kag NOM-117-SSA1-1994
Plomo 0.5 mg/Kg NOM-117-SSA1-1994
EVALUACION MICROBIOLOGIA
Cuenta Total UFClg 50,000 Maximo NOM-092-SSA1-1994
Hongos y Levaduras UFC/g 300 Maximo NOM-111-SSA1-1994
E. Coli Negativo CCAYAC-M-004
INFORMACION NUTRIMENTAL
NUTRIENTE MINIMO MAXIMO
Hierro (Fumarato Ferroso) 180.0 mg 2400 mg
Acido Félico (Vitamina B9) 18.0 mg 240mg

Los porcentajes de la Ingesta Diaria Recomendada (L.D.R) segin NOM-086-SSA1-1994, NOM-
051.SCFI/SSA1-2010 y NOM-247-SSA1-2008

COMPANIA HARINERA DEL PARAYAS S.A DE C.V.

Av. Vallarta N® 3998, Zapopan, Jal., Mex. CP 45120 Tel: 01 (33) 3121.7100/3121.7257/3122-1265 Fax: 3647-8121

www_harineradelparayas_com.mx
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NOMBRE DEL DOCUMENTO Codigo

FICHA TECMICA E-CAL-31

Emision N Revisidn Paginas
15-Ago-15 14 2

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

Almacerar an reciplentes originales carrados
herméticamente, en lugar fresco, seco, protegido de polvo,
luz directa y fuentes de calor sobre tarimas de plastico v

ﬁ.ﬁ.\ﬂ r DE F""-’r;,:._;, despegado de la pared 10 cm.
l.;' VIDA DE ANAQUEL
£ r I Fi, 7-; En condiciones adecuadas de almacenaje el producio se
z et & 2 mantiene en buenas condiclones duranle sels meses a
) e = partir de =u fecha de elaboracion.
'r.'-- e r"-_-h" i
r:nmacm“m | TIPO DE EMBALAJE ¥ TRANSPORTE DE ENTREGA

Sacos de polipropileno de 44 Kg. Vehiculos caja seca,
transporte limplo libre de plagas.
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PREPARACION Y ETIQUETADO CON RELACION A LA
INOCUIDAD
Este producto contiene Alérgencs (Gluten).

La informacidn aqw comtenida es ciena y proporcionada de beena fe. Sin embargo serd responsabilidad
el uswano la evaluacion ¥ vso de esta informacidn, fanto durante &l almacenamisnio de este producto
como durante la ubifzacion del misma.

COMPARIA HARINERA DEL PARAYAS 5.4 DE C.V.
Ay, Vallarta N™ 3988, Zapopan, Jal., Mex. TP 45120 Tel: 01 (33) 3121-T10073121-T267/131 221265 Fax: 3647-8121
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NOMBRE DEL DOCUMENTO Codigo
| , FICHA TECHICA E-CAL-32
v Emisidn H" Revisidgn Paginas
(LA S 15-Ago-15 02 2
PRODUCTO CLAVE DESCRIPCION
Producto resultante de la molienda de granos
SUAVE VITAMINADA CHP-00T limpios, sanos y entercs, mezcla de 2 & mas
BLANQUEADA variedades de trigo.

METODO PRODUCCION ¥ USO PREVISTO
Industrial. Recomendado para la fabricackdn de Frituras
(Batanas), Galletas, Polvorones, Confileria v Pastelillos.

CARACTERISTICAS

Calidad superior y constante.

S obtienen el tamano vy espesor deseado en las galletas.
Alto rendimienio.

ERRLD PFIEIHED
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INGREDIEMTES
Harina de trigo, Hiere (Fumarato ferrosn), Tiamina (Vitamina B1), Riboflavina (Vitamina B2), Miacina
(Vitamina B3), Acido Félico (Vitamina B8), Zinc y Perdxido de Bezoilo al 27%.

LEGISLACION
Todos los ingredientes contenidos en este producto han sido aprobados para su uso por las normas
requlatorias de la FDA (Food and Droug Adminisiration) o estan listadas como sequras en las listas da
la FEMA GRAS.

EVALUACION SENSORIAL

ANALISIS ESPECIFICACIONES METODO
Apariencia Palvo Fino Andlisis Sensorial
Calor Blanco a ligeramenie Creamaso Analisis Sensorial
Olor Caracteristico, sin olor exirafio Andlisis Sensorial
Sabor Caracteristico Andlisis Sensorial
EVALUACION FISICOQUIMICA
% Humedad 13 - 146% +/-05 Termobalanza
Cenizas 058 - 0.71 % +-05 Mufla
W (Joules) S0 - 170 +~10 Alveografo
Proteinas (N x 5.84) 90 - 130 % NIR Inframatic
Carbohidratos 65.0 - 75.0 % MNIR Inframatic
Cadmio 0.1 mg/Kg NOM-117-5541-1994
Plomo 0.5 mg/Kg MNOM-117-5541-1994
EVALUACION MICROBIOLOGIA
Cuamnta Total UFCilg 50,000 Maximo NOM-092-55A1-1994
Hongos y Levaduras UFClg 300 Maximo NOM-111-55A1-1994
E. Coli Megativo CCAYAC-M-004
INFORMACION NUTRIMENTAL
NUTRIENTE MINIMO MAXIMO
Hierra [Fumaraio Ferroso) 1520 mg 2038 mg
Tiamina (Vitamina B1) 22 .08 mg 29 45 mg
Riboflavina (Vitamina B2) 13.7 mg 18.28 mg
Miacina (Vitamina B3) 18277 mg 243 89 mg
Acldo Fdlieo (Vitamina BS) .70 mg 7.82 mg

COMPARNLA HARINERA DEL PARAYAS 5.4 DE C.V.
Ay, Vallarta N™ 3998, Zapopan, Jal., Mex. CP 45120 Tel: 01 {33) 3121-T10073121-T257131 22-1266 Fax: 3647-8121
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NOMBRE DEL DOCUMENTO Céd
] FICHATECNICA E-CAL-32
Emision N° Revision Paginas
15-Ago-15 02 2

Los porcentajes de la Ingesta Diaria Recomendada (1L.D.R.) segun NOM-086-SSA1-1994, NOM-
051.SCFI/SSA1-2010 y NOM-247-SSA1-2008

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

Almacenar en recipientes originales cerrados
herméticamente, en lugar fresco, seco, protegido de polvo,
luz directa y fuentes de calor sobre tarimas de plastico y
despegado de la pared 10 cm.

VIDA DE ANAQUEL

En condiciones adecuadas de almacenaje el producto se
mantiene en buenas condiciones durante seis meses a
partir de su fecha de elaboracion.

TIPO DE EMBALAJE Y TRANSPORTE DE ENTREGA
Sacos de polipropileno de 44 Kg. Vehiculos caja seca,
transporte limpio libre de plagas.

PREPARACION Y ETIQUETADO CON RELACION A LA
INOCUIDAD
Este producto contiene Alérgenocs (Gluten).

La informacion aqui contenida es cierfa y proporcionada de buena fe. Sin embargo sera responsabiidad de/
usuario la evaluacion y uso de esta informacion, tanto duwante el almacenamienfo de este producto como durante
la utiizacion del mismo.

COMPARNIA HARINERA DEL PARAYAS S.AADE C.V.
Av. Vallarta N® 3998, Zapopan, Jal., Mex. CP 45120 Tel: 01 (33) 3121.7100/3121-72567/3122-1265 Fax: 3647-8121
www harineradelparayas com.mx
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NOMBRE DEL DOCUMENTO Codigo
FICHA TECHICA E-CAL-42
) gl Emision N® Revisidn Paginas
Letayes. 15-Ago-15 0z z
PRODUCTO CLAVE DESCRIPCION
Producio resultante de la molienda de granos
HARINA ESTANDAR CHP-017 limpios, sanos vy enteros, mezcla de 2 & mas

variedades de trige.

METODO PRODUCCION ¥ USO PREVISTO

Industrial. Recomendado para la elaboracidn de Frituras (Cublbera
de cacahuates), Comida para Peces y Aglomerados en
Carpinteria

CARACTERISTICAS
Muy tenaz.
Con poca exiensibilidad.

ERNSED FFISIHED

INGREDIENTES
Harina de Trigos.

LEGISLACION
Todos los ingredientes contenidos en este producto han skdo aprobados para su uso por las normas
regqulatorias de la FDA (Food ard Droug Administration) o estan listadas como seguras en las listas de
la FEMA GRAS.

EVALUACION SENSORIAL

AMALISIS ESPECIFICACIONES METODO
Apariencia Palva fino homogéneao Andlisis Sensorlal
Calar Blanco a ligeramente Amarillo Andalisis Sensorial
Oilor Caracteristico, sin olor extrafio Analisizs Sensonal
Sabor Caracteristico Analisks Sansorial
EVALUACION FISICOQUIMICA
% Humedad 13 - 14.5% +-05 Termobalanza
Cenizas 070 - 1.0% +-05 kufla
W {Joules) 200 - 280 +/-10 Alveagrafo
Proteinas (N x 5.84) 895 - 125% +-05 MIR Inframatic
EVALUACION MICROBIOLOGIA
Cuenta Total UFClg 50,000 Maximo NOM-092-55A1-1994
Honges y Levaduras UFClg 300 Maximo MNOM-111-554A1-1994
E. Coli Negativo CCAYAC-M-004
INFORMACION NUTRIMENTAL
NMUTRIENTE Por cada 1000 gr % .08,
Hierro 40.0 mg 24.0
Tiamina (Vitamina B1) 5.0mg 62.0
Riboflavina (Vitamina B2) 3.0mg 36.0
Miacina (Vitamina B3) 35.0mg 330
Acide Félieo (Vitamina B9) 2.0 mg 53.0
Zine 40.0 mag 41.0

COMPANIA HARINERA DEL PARAYAS 5.4 DE C.V.
iy, Vallarta N™ 3988, Zapopan, Jal., Mex. CP 45120 Tel: 01 (33) 3121-T10Q13121-T25T13122-1265 Fax: 384T-B121
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NOMBRE DEL DOCUMENTO Cadigo

¥ FICHATECNICA E-CAL-42
Emision N° Revision Paginas
15-Ago-15 02 2

Informacién Nutrimental por Tamaio de Porcién: 100 gr

Proteinas 126 gr
Grasas 19¢gr
De las cuales: Grasas Saluradas 04 gr
Carbohidratos 67.8 gr
De los cuales: Azucares 8.4 gr
Fibra Dietética 5.5 gr
Sodio 2mg
Contenido Energético 1507 kJ / 355 Kcal

Los porcentajes de la Ingesta Diaria Recomendada (L.D.R) segin NOM-086-SSA1-1994, NOM-
051.SCFI/SSA1-2010 y NOM-247-SSA1-2008

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

Almacenar en recipientes originales cerrados
herméticamente, en lugar fresco, seco, protegido de polvo,
luz directa y fuentes de calor sobre tarimas de plastico y
despegado de la pared 10 cm.

“ ‘ T O VIDA DE ANAQUEL
arina Estandal En condiciones adecuadas de almacenaje el producto se
{ “Warina v trigy mantiene en buenas condiciones durante seis meses a

partir de su fecha de elaboracion.

TIPO DE EMBALAJE Y TRANSPORTE DE ENTREGA
Sacos de poliproplleno de 44 Kg. Vehiculos caja seca,
transporte limpio libre de plagas.

COMIEMIDE HETY s =t

A PREPARACION Y ETIQUETADO CON RELACION A LA
2 INOCUIDAD
Este producto contiene Alérgenocs (Gluten).

La informacion aqui contenida es certa y proporcionads de buena fe. Sin embargo sera responsabiidad del
usuario la evaluacion y uso de esta informacion, tanto durante el almacenamiento de este producto como durante
la utlizacion del mismo.

COMPANIA HARINERA DEL PARAYAS S.ADEC.V.
Av. Vallarta N° 3998, Zapopan, Jal., Mex. CP 45120 Tel: 01 (33) 3121.7100/3121.7257/3122-1265 Fax: 3647-8121
www harineradelparayas com.mx
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NOMERE DEL DOCUMENTO Codigo
FICHA TECNICA E-CAL-46
Emision N* Revisidn Paginas
15-Ago-15 0o Z
PRODUCTO CLAVE DESCRIPCION

Producto resultante de la molienda de granos
limpiog, sanos vy enteros, mezcla de 3 & mas

HARINA DON MANUEL CHP-021 variedades de trigo. Harina alta patente muy
blanca y fina, Alto porcentaje de rendimiento y
alto porcentaje de absorcidn de agua.

METODO PRODUCCION ¥ USO PREVISTO

Industrial, Recomendado para uso en Panaderia (Pan blanco,
pan dulce, Bolillos y Pizzas.)

CARACTERISTICAS

Enriquecida con vitaminas y minerales.

Buena cantidad y calidad del gluten.

Buena tolerancia al amasado.

Contiene las cantidades y calidades dptimas de mejorantes.
Genera buen volumen, miga, corteza y blancura en el pan.
Libre de bromatos.

Tenacidad y elasticidad balanceadas.

INGREDIENTES

Harina de trigo, Azodicarbomamida, Acido Ascorbico, Amilasa Fungal, Pentosanasas y Enzimas,
Hierro, Tiamina (Vitamina B1) Riboflavina (Vitamina B2), Miacina (Vitamina B3), Acido Félico (Vitamina
B9} v Zinc

LEGISLACION

Todes los ingredientes contenidos en este producto han sido aprobados para su uso por las normas
regulatorias de la FDA (Food and Droug Administration) o estan listadas como seguras en las listas de
la FEMA GRAS.

EVALUACION SENSORIAL
AMALISIS ESPECIFICACIONES METODO
Apariencia Polvo fino homogéneo Andlisiz Sensorial
Color Blanco a ligeramente cremoso Andlisis Sensorial
Olor Caracteristico, sin olor extrafio Andlisiz Sensorial
Sabor Caracteristico Andlisis Sensorial
EVALUACION FISICOQUIMICA
% Humedad 13-145% +-05 Termobalanza
Cenizas 058 =070% +/-1 Mufia
W (Joules) 270 =310 +-10 Alveografa
Proteinas (N x 5.84) 11.0-130 % +-05 MIR Inframatic
Carbohidratos 650 - 75.0% MIR Inframatic
Cadmio 0.1 mg'Kg NOM-117-5541-1994
Plomo 0.5 mg/Kg MNOM-117-5541-1994
EVALUACION MICROEBIOLOGIA
Cuenta Total UFClg 50,000 Maximo MOM-022-5541-19094
Hongos y Levaduras UFClg 300 Méximo MOM-111-55A1-1994
E.Caoli MNegativo CCAYAC-M-004

Paginaide 2
COMPANIA HARINERA DEL PARAYAS S.ADEC.V.
Ay Vallarta N® 3858, Zapopan, Jal., Mex. CP 45120 Tel: 04 (33) 3121-T10003121-7257/3122-1265 Fax: 3647-8121
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NOMBRE DEL DOCUMENTO o

FICHA TECNICA %48

Emision N° Revision Paginas

15-Ago-15 00 2
INFORMACION NUTRIMENTAL
NUTRIENTE Por cada 1000 gr % 1.D.S.

Hierro 40.0 mg 240
Tiamina (Vitamina B1) 5.0mg 62.0
Riboflavina (Vitamina B2) 3.0mg 36.0
Niacina (Vitamina B3) 35.0mg 33.0
Acido Félico (Vitamina B9) 2.0mg 53.0
Zinc 40.0 mg 410

Los porcentajes de la Ingesta Diaria Recomendada (1.D.R.) segun NOM-0806-SSA1, NOM-051.SCFI/SSA1-

2010 y NOM-247-SSA1-2008

Informacion Nutrimental por Tamaiio por Porcion: 100 gr

Proteinas
Grasas
De las cuales:
Carbohidratos
De los cuales:
Fibra Dietética
Sodio
Contenido Energético

N YHLG

CONTENI BETE 44 by
Pyt

‘
)
:f“lauu-nh el ey 54 MEL

i AT -/

1164ar
16gr
03gr
68.6 gr
149ar
49qr
3mg
1507 kJ / 355 Kcal.

Grasas Saturadas

Azucares

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

Almacenar en  recipientes  originales  cerrados
herméticamente, en lugar fresco, seco, protegido de polvo,
luz directa y fuentes de calor sobre tarimas de plastico y
despegado de la pared 10 cm.

VIDA DE ANAQUEL

En condiciones adecuadas de almacenaje el producto se
mantiene en buenae condicionee durante eeie meeee a
partir de su fecha de elaboracién.

TIPO DE EMBALAJE Y TRANSPORTE DE ENTREGA

Sacos de polipropileno de 44 Kg. Vehiculos caja seca,
transporte limpio libre de plagas

PREPARACION Y ETIQUETADO CON RELACION A LA
INOCUIDAD

Este producto contiene Alérgenos (Gluten).

La informacién aqui contenida es cierta y proporcionada de buena fe. Sin embargo serd responsabilidad del usuarno la
evaluacion y uso de esta informacion, tanto durante el aimacenamiento de este producto como durante la utilizacion del

mismo.
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NOMBRE DEL DOCUMENTO [
: HOJA DE SEGURIDAD DE HARINAS E-CAL-50
Emisidon N* Revision Pﬂglnﬂn
i 02-Ene-17 0o 4

SECCION I: IDENTIFICACION

Nombre Comercial Harina de Trigo
Marca Comercial Inmaculada, Parayas, Espuma de Chapala, Don Manwel, Suave

Familia Quimica Carbohidrato
Sindnimos Almiddn de Trigo

Industrial, Recomendado para uso en Reposteria fina y Panaderia (Pan
Usos blanco, pan dulce, Bolillos, Churros vy Pizzas, Galleta artesanal, bolanas,

polvorones, Tortlllas, atc.)

SECCION Il: IDENTIFICACION DE LOS PELIGROS

Estado OSHA HCS Este material no se considera peligroso
N® CAS a005-25-8

N®* CE 232-679-6

Grado de Riesgo Mo Disponible

Foermula Malecular CeHiOs)n

Pictograma de peligro y
Rombo de Seguridad

No hay ingredientes adicionales presentes que, dentro del conocimiento actual del fabricante y
an las concentraciones aplicables, se clasifiguen como peligrosos para la salud o el medio
ambianta y, por lo tanto, requieran informes an esta seccidn.

SECCION lll: PROPIEDADES FISICOQUIMICAS

Estado Fisico Solido

Apariencia Palvo fino homogénao

Color Blanco a ligaramenie cremoso
Olor Caracteristico, sin olor extrafio
Sabor Caracteristico

Temperatura de lgnicidn Mo Disponible

Densidad Relativa 0.753 griem®

pH 60-75

Solubilidad 55 % en Agua

% Humedad 13-145% +/-0.5

Cenizas 0.58 -0.70 % +i-1

W (Joulas) 200 - 280 +/-10

Proteinas (N x 5.84) 90-130% +/-05
Carbohidratos 65.0 — 75.0 %

Cadmia 0.1 mg'Kg

Plamao 0.5 mg'Kg

COMPARNIA HARINERA DEL PARAYAS S.A DE C.V.
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NOMBRE DEL DOCUMENTO | Codigo
- HOJA DE SEGURIDAD DE HARINAS E-CAL-50
Emisién N* Revision Paginas

02-Ene-17 ad 4

LT s

SECCION IV: EFECTOS POR EXPOSICION

Contacto con ojos Puede causar ligera irritacidn ocular

Contacto con piel Personas alérgicas puede causar irfitacion y enrojecimiento de piel
Inhalacidn Puede causar ligera iritacion de vias respiralorias

Ingestién En personas alérgicas puede ocaslonar clerre de garganta, shock

anafilactico (Chogque alérgico)
Sintomas [ Efectos agudos a la salud

Contacto con ojos Mo s& conocen efectos agudos significativos o fesgos criticos
Contacto con la piel Mo s& conocen efectos agudos significativos o fesgos criticos
Inhalacién Mo se conocen efecios agudos significativos o resgos criticos
Ingestidn Mo se conocen efecios agudos significativos o resgos criticos
Signos ! Sintomas de sobreaexposicién

Contacto con ojos Mo se conocen efeclos agudos significatives o resgos criticos
Contacto con la piel Mo se conocen efeclos agudos significatives o resgos criticos
Inhalacién Mo se conocen efectos agudos significatives o resgos criticos
Ingestidn Mo se conocen efectos agudos significatives o resgos criticos

SECCION V: PRIMEROS AUXILIOS

Lavar con abundante agua por lo menas 15 minutos, manteniendo

Contacto con ojos los parpados ablertos.

Contacto con piel Retire ropa contaminada, lavar con agua abundante vy jabdn neutro

inhalacién Mueva a la persona a donde respire aire fresco, lavado de fosas
nasales.

Inaestién Munca administre nada por la boca a una persona inconschente,

ng enjuague |a boca con abundante agua.

MNotas para el medico Tratar asintomaticamente

SECCION VI: EQUIFO DE PROTECCION

OOW

SECCION VIl: RIESGOS DE FUEGO O EXPLOSION

Exizte al riesgo da inflamabilidad de polve si se cumplen las siguientes condiciones

1.- La sustancia se administra en forma finamenie distribuida (Polvo — Polvo)
2.~ La mezcla se dispersa en cantidad suficiente en el aire.
3.- sl la fuente de ignicldn estd presente (llama, chispa, descarga, electroestatica, a1c.)

La sustancia es combustible

Se debe contar equipo contra incendio fijo vy mdvil por el aito riesgo de inflamabilidad del
producto.
- Pagina 2 de 4
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NOMBRE DEL DOCUMENTO | Codigo
m HOJA DE SEGURIDAD DE HARINAS E-CAL-50

Lo i

SECCION Vill: LUCHA CONTRA INCENDIO

Agentes Extintores Agua pulverizada, polvo guimico o didxido de carbono, espuma

Recomendaciones y equipo
da proteccidn para combatir

Lievar aparato de respiracién para la lucha contra el fuego sl es

fuego necesario.
Productos peligrosos por
combustién Oxidos de carbono (GO, COg)

Mantener alejado de fuentes de ignicidn (llama, chispa, descarga, electroestitica, etc.)

SECCION 1X: MEDIDAS CONTRA DERRAMES

Use una mascara de polva.
En Caso de Derrame Recoger sin crear polvo, luego ventile el area ¥ lave el sitio del
derrame.

Residucs no peligrosos.

Si hay forma de reciclar (Composta), debe desecharse de acuerdo
con las regulaciones nacionales vy locales respectivas.

Recoger en contenedores para residuos organicos stlidos.

Consideraciones de Desecho

SECCION X: ALMACENAMIENTO

Temperatura de almacenamianto Temperalura ambienie.

Mantenar en un lugar frecco, seco y bien ventilade, mantener
&U reciplente bien cerrado.

Condicionas de Almacenamianto

SECCION Xii: ESTABILIDAD ¥ REACTIVIDAD

Estabilidad Mo Disponible
Incompatibilidad Mo Disponible
Riesgo de Polimerizacidn Mo Disponible
Productos de Descomposicidn Peligrosa Mo Disponible

SECCION XIII: INFORMACION TOXICOLOGICA

Dosis Letal Media Oral o Dérmica (DLso) Mo Disponible
Dosis Letal Media por Inhalaciéon (CLss) Mo Disponible

SECCION XIV: EFECTOS SOBRE ECOLOGIA

Toxicidad Ambiontal Mo o encontrd infarmacidn.

Bajo riesgo, informe a las autoridades responsables cuando
Riesgo para Aguas cantidades muy grandes ingresen eén el agua, drenaje, alcantarillado
o el suelo,

SECCION XV: EMBALAJE, TRANSPORTE Y VIDA DE AMAQUEL

Sacos de polipropileno de 10, 22 y 44 Kg, Envase papel de 1 Kg,

Tipo de Prosantaciin Ernvase pladstico de 500gr v 1 Kg.
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NOMERE DEL DOCUMENTO | Cadigo
HO.JA DE SEGURIDAD DE HARINAS E-CAL-50
Emisidn N* Revisidn Paginas
Leieges. 02-Ene-17 00 4
Transporte de Entrega Vehiculos de caja seca, libre de plaga.
En condiciones adecuadas de almacenaje @l producto se mantiens
Vida de Anaguel en buenas condiclones durante seis meseas a parlr de su fecha de
elaboracion.

SECCION XV1: REGULACION

NOM-086-55A1-1994, Blenes y serviclos, Alimentos v bebldas no alcohdlicas con modificaciones en
sU composicion, Especificaciones Mutrimentales.

NOM-051.SCFII'SSA1-2010, Especificaciones generales de etiquetads para alimentos y bebidas no
alcohdlicas pre envasados, informackin comercial y sanitaria.

NOM-247-S5A1-2008, Produclos v servicios. Cereales y sus productos. Cereales, Harinas da
cereales sémolas o semolinas. Alimentos a base de: cersales, semillas comestibles, de harinas,
sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos de panificackin. Disposiciones v especificaciones
sanitarias y nutimentales. Métodos de prueba.

SECCION XVII: OTRA INFORMACION
Este producto conthene alérgencs (Gluten)
INFORMACION NUTRIMENTAL

HUTRIENTE Por cada 1000 gr % 1.0.5.
Higrro 40.0 mg 240
Tiamina (Vitamina B1) S5.0mg G2.0
Riboflavina (Vitamina B2) 3.0mg 36.0
Miscina (\Vitamina B3) 35.0 mg 330
Acido Félico (Vitamina BS) 2.0 mg 53.0
Zinc 40.0 mg 41.0

Informacidn Mutrimental por Tamafio por Porcidn: 100 gr

Proteinas 116 gr
Grasas 16 gr
Dwe las cuales: Graess Saturadas 0.3 gr

Carbohidratos 68.6 gr

Dhe los cuales: AZucares 14.9 gr
Fibra Dietética 4.9 gr
Sodio 3mg

Contenido Energético 1507 kJ § 355 Keal.

La informacidn aqui comdenida es ciera y proporcionads de buena fe. Sin embargo sera responsabiidsd del
u=uario /g evaluacion y uso de esfs informacidn, tanio dwante & almacenamienfo de este producto como dwanie
la utilizacion del mismo.
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